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						Il Ristorante Pizzeria Lunaelaltro, nasce dalla ristrutturazione della nostra casa di famiglia.




					

				



					
						Un rustico del XVI secolo. Nato con il desiderio di mantenere vivi i nostri legami, abbiamo conservato elementi tradizionali e li abbiamo fusi con tocchi di originale modernità.

vai alla gallery





					

				

					
						[image: ]



					

				



					
						Ristorante





	
	
		
		[image: ]
		
	
	
		
		[image: ]
		
	
	
		
		[image: Tagliata]
		
	
	
		
		[image: ]
		
	
	
		
		[image: Gnocchi Morlacco e tartufo]
		
	
	
		
		[image: Hamburgher e patatine]
		
	
	
		
		[image: Paccheri con calamari]
		
	
	
		
		[image: Polpettine di Alici]
		
	
	
		
		[image: ]
		
	
	
		
		[image: dolce cioccolato e frutti rossi]
		
	




		
		 


		
		La nostra cucina privilegia e valorizza i prodotti stagionali del territorio, e quindi le nostre proposte ruotano insieme alla natura.

Amiamo preparare in casa i nostri primi piatti, i dessert e cucinare in modo salutare ogni nostra proposta.

Brace: Cuciniamo le nostre carni nell’imponente camino a vista che brucia ogni giorno legni selezionati di faggio e carpine, i migliori per purezza e profumi. 
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		I nostri impasti, realizzati con farine diverse, lievitano per 48 ore, un’attesa che rende le pizze più croccanti, fragranti e digeribili.

Arricchiscono le nostre proposte ingredienti selezionati, tra cui Slow Food, Dop e De.Co. che abbiniamo cercando sempre nuovi gusti e sapori. 
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Visualizza i nostri menu
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Vedi Tutte
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            Il nostro cedro ha dato i suoi  frutti 🍋🍋
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						Contatti

Raggiungerci è facile grazie a spazi accessibili e l’ampio parcheggio.

I vostri bambini potranno giocare e divertirsi nell’ampio giardino privato.

Corso della Ceramica 33

36063 Marostica VI

Tel. +39 0424 478098

info@lunaelaltro.it

Orario

Lunedì:  12.00/14.15

18.45/23.45

Martedì:  12.00/14.15

18.45/23.45

Mercoledì:  Chiuso

Giovedì:  12.00/14.15

18.45/23.45

Venerdì:  12.00/14.15

18.45/23.45

Sabato:  18.15/24.00

Domenica:  12.00/14.30

18.15/23.45
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